
Quiches 
 

Tamaños: 
Quiche baja 
6 Personas (Ø 24cm) 

Quiche alta 
8 Personas (Ø 24cm) 

Quiches Clásicas 
6 Personas ........ 16 € 8 Personas ........ 28 € 

«Lorraine» Bacón & Queso Emmenthal 
Jamón Dulce & Champiñones 
Buey Borgoñón & Rovellones 
Pollo Calabacín & Curry 
Queso de Cabra, Calabacín & Pasas 
Manchego, Patatas & Cebollino 
Atún Provenzal 
Salmón & Espinacas o Calabacín 
Y muchas más… 

Quiches Especiales 
6 Personas ........ 20 € 8 Personas ........ 32 € 

Mariscos 
Bacalao «Provenzal» 
Pato Confitado & Manzanas 
Y muchas más… 

 
Quiche de 6 personas. 

Tartas 
 

Tamaños: 
4 Personas (Ø 16cm) 
6 Personas (Ø 20cm) 

8 Personas (Ø 24cm) 
10 Personas (Ø 28cm) 

Tartas Clásicas 
4 Personas ........ 14 € 
6 Personas ........ 18 € 

8 Personas ........ 22 € 
10 Personas ...... 26 € 

Chocolate, Praliné Crujiente 
Limón & Merengue 
Manzanas, Canela & Pasas 
Frutas del Bosque 
Almendras & Arándanos 
Almendras & Frutas del Bosque 
Piña, Ron & Coco 
«Pithiviers» de Almendras 
Pera & Chocolate 
Limón Confitado 
Pastel de Manzana Caramelizada 
Y muchas más… 

Tarta de Frambuesas Frescas 
4 Personas ........ 16 € 
6 Personas ........ 20 € 

8 Personas ........ 24 € 
10 Personas ...... 28 € 

Tarta «Tatin» 
(Pedido con 48 horas de antelación) 

4/5 Personas ..................................... 18 € 
8/9 Personas ..................................... 24 € 
10/12 Persones ................................. 30 € 

Fondant de Chocolate 
 

Fondant con Crema Inglesa 
Unidad ............................................. 2,70 € 

Mini magdalenas 
 

Bolsas 
30 unidades ......................................... 4 € 

Vainilla Chocolate 

Financieros 
 

Cajas 
Caja de 6 ............................................... 5 € 

Vainilla 
Café 
Canela 

Chocolate 
Limón 
Pistacho 

Naranja 
Cardamomo 
Azahar 

 

 

Tarta de Limón & Merengue de 8 personas. 
 

PVP IVA incluido 
 

El nombre Tarte&Quiche™, el logotipo de la marca así que el 
logotipo de la flor son marcas comerciales registradas. 

  



Vinos Ecológicos 
 

Envases: 
Botella de 75cl. 

“Indigena” .................................... 12 € 
Tinto | Garnatxa. 

“Mas Petit” ..................................... 9 € 
Tinto | Cabernet-Sauvignon, Garnatxa. 

“Honeymoon” ................................ 9 € 
Blanco Dulce | 100% Parellada. 

“Ros de Pacs” ................................. 7 € 
Rosado | Merlot, Cabernet-Sauvignon. 

“Blanc de Pacs”............................... 7 € 
Blanco Seco | Parellada, Xareŀlo, Macabeu. 
 

Condiciones 
 

Tiempos 
Todos los pedidos de Quiche o de Tartas se 
aceptarán hasta las 14h00 del día anterior a la 
entrega, sujeto a disponibilidad. 

Pago | Entrega 
El pago se realiza integralmente en el momento del 
pedido. La entrega se hace en los horarios de 
apertura del restaurante. 

Contactarnos 
Durante los horarios de la tienda: 

935 394 650 
A través de Internet: 

info@tartequiche.com 

Más 
 

Conservación 
Conservar en nevera (+4ºc/+8ºc). 
Consumir dentro de 36 horas. 

Consejos 
Los productos se entregan sin corte. Cortar la 
quiche fría y recalentar en microondas a potencia 
máxima. Mas consejos : 

www.tartequiche.com/tips.html 

Horarios 
 

Horario Comercial 
Lunes a Viernes 11h – 21h 

Aperturas en Festivos 
www.tartequiche.com/Calendari.pdf 

Web 
 

 
Tartequiche.com 

 

Facebook 

 
 

PVP IVA incluido 
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